Angebot Winter 2025/26
Sommer 2026

Catering fiir dein Event und
Selbstversorger Gruppen im Urlaub

Kochen ist unsere Leidenschaft — das schmeckt man bei jedem Bissen.
Die Nachfrage nach gesundem, leckerem Essen fiir dein Event zu Hause oder Selbstversorge
Gruppen wichst.

Wir verarbeiten heimische Kalb-, Rind- und Wildfleisch von unseren Bauern und Jagern aus
dem Kleinwalsertal. Dazu bieten wir passende Beilagen und Saucen. Fiir Veganer kochen wir
naturbelassene Gerichte ganz ohne Ersatzprodukte. Alle Speisen sind hausgemacht und

frei von kiinstlichen Zusitzen.

OD Fleisch, vegetarisch oder vegan — bei uns ist fiir jeden Geschmack etwas dabei.

» Speisenangebot fiir Gruppen ab 15 Personen.
» Im ersten Teil findest du ziinftige Solitdr Party Speisen.

» Im zweiten Teil findest du feine Speisen in Buffet Form und kannst dir ein beliebiges
Menii zusammen stellen.

Feschtle fira -Party Food

TRADITIONELL

» Leberkase frisch aus dem Ofen mit Kartoffelsalat & selbstgebackene Bio Biiiirle ale

» Schweinebraten in Natursauce mit Krautsalat, Kartoffelsalat & selbstgebackene Bio Biiiirle a 12,90 €
» Kassler in Natursauce mit Sauerkraut & Speckknodel 415,90 €

EINTOPFE

» Holzfallereintopf, aus Rinds- Kalbshackfleisch, Karotte, Kdse, Sahne

» Wiener Erdafeleintopf mit 1 Paar Wiener Wiirstchen extra

» Erbseneintopf mit 1 Paar Wiener Wiirstchen extra

» Gulaschsuppe mit Rindfleisch aus dem Tal und Kartoffelwiirfel
Zu allen Eintopfen gibt es selbstgeackenes Brot aus bayrischem Bio Mehl.
Eintopf pro Portion 10,90 €

JUNG - BURRITO & BURGER

» Best Burrito mit selbstgemachtem Soft Tortilla 4 11 €

gefiillt mit Rinderhackfleisch, Kidney Bohnen, Mais, Paprika, Reis, Cremé Fraiche, Kése, crispy Onion,

Chinakohl, Gemiisestreifen
» Vegi Burrito mit selbstgemachtem Soft Tortilla 4 11 €

gefiillt mit Linsenbolognese, Kidney Bohnen, Mais, Paprika, Reis, Cremé Fraiche, Kése, crispy Onion,

Chinakohl, Gemisestreifen

Die Burrito liefern wir in Alufolie eingewickelt und kénnen im Ofen warm gehalten werde.
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RITEAEN

» Laugen Cheese Burger 412 €

mit Walser Rinderhackfleisch, BBQ-Sauce, Tomate, Blattsalat, eingelegten Radieschen,

Krautsalat, Rostzwiebel, Frischkase, Sennkise
» Vegi Laugen Burger 411 €

mit Kartoffelrosti, BBQ-Sauce, Tomate, Blattsalat, eingelegten Radieschen, Krautsalat,
Rostzwiebel, Frischkise, Sennkise

Die Burger liefern wir in Alufolie eingewickelt und kénnen im Ofen warm gehalten werde.
Pommes, Ketchup, Mayonnaise auf Anfrage.

KALTE PLATTE

» Bunte Schinken, Wurst & Kaseplatte pro Portion 15,90 €

belegt mit Rohschinken, Kochschinken, Salami, Aufschnitt, Bergkise, Sennkdse, Aufschnittkase,
Weichkise, Trauben, Apfel, Gemiise, Butter, Griebenschmalz usw. dazu selbstgebackenes
Bio Baguette, Vinschgauerl & Geback

» 4erlei belegte Semmel pro Set 15,20 €

belegt mit Tomate, Salat, Mozzarell & Pesto / belegt mit Rohschinken, Salat, Butter, Gurke /
belegt mit gekochtem Schinken, Salat, Mayonaise, Ei / belegt mit Bergkise, Salat, Butter, Tomate

» Brot Sonne gebacken Portionen auf Anfrage
gefiillt mit Feta & Spinat 4 38 €

gefiillt mit Walser Rinderhackfleisch & Bergkdse 4 42 €

Stell dir dein Menti / Buffet zusammen

VORSPEISE

SALATBUFFET

» 3 verschiedene Rohkost Salate plus Blattsalate in Schiisseln & 1 Dressing, selbstgebackenem Bio Brot
Grundpreis pro Person 7,50 €

VORSPEISEN
» Ergdnzend zum Salatbuffet (Preise in Kombnation mit dem Salatbuffet *)
+ Anti pasti Gemiise 45,20 €*
+ Tomate / Mozzarella 44,90 €*
+ Vitello Tonnato 45,90 €*
+ Melone mit Rohschinken 45,90 €%
+ Rducherlachs 45,90 €*
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ENGLISCHE PIE

Eine Pie ergibt 4 Stiick fiir eine Warme Vorspeise oder eine Ganze als Hauptgang.

» Pie mit Kiirbis, Spinat & Fetakése a 11,50 €

» Pie mit buntem Gemiise & Bergkdse a 11,50 €

» Pie mit gerduchertem Rindfleisch, Mais, weifle Bohnen & Gewiirzguken 4 13,50 €
» Pie mit Hackfleisch, Rostzwiebeln, Kartoftelwiirfel & Bergkdse a 13,50 €

Die Pie kannst du auch kalt von uns beziehen, um sie spater im Ofen aufzubacken.
Pie sind mind. 5 Tage im Kiihlschrank haltbar.

SUPPEN

»Kiirbiscremesuppe mit Steirischem Kerndl und Kernen

» Rinderkraftbriihe mit Leberknodel oder Grienockerl oder Krauterfladle
»Tomaten-Chilischaumsuppe mit Basilikum

» Karotten-Ingwercremesuppe

» Knoblauchcremesuppe mit gerdsteten Brotwiirfel

» Walser Kadassuppe mit Rostzwiebeln

Zu jeder Suppe gibt es selbstgeackenes Brot aus bayrischen Bio Mehlen dazu.
pro Portion und Suppe 6,90 €

FLEISCHGERICHTE UND BEILAGEN
FLEISCH

» Rinderschmorbraten in Zweigeltjus 12,90 €

» Hirschragout in Wacholderrahmsofie 18,90 €

» Hahnchenbrust mit Currysauce 12,90 €

» Rosa gebratenes Entrecote mit Rotweinsauce 25€

» Schweinebraten mit Kimmel & Knoblauch in Natursaft 12,90 €
» Rindersaftgulasch , dsterreichisch® 12,90 €

» In Butter gebratener Kalbsriicken, Naturjus 26 €

» Medaillons vom Schwein mit Champignons a lacréme 21€

» Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren 20 €

» Paniertes Schnitzel Wiener Art vom Schwein 15 €

» Cordon bleu vom Schwein mit Preiselbeeren 16,80 €

» Kalbsgeschnetzeltes mit Champignonrahmsauce 20 €

» Rosa gebratenes Rinderfilet in Schalotten Rotweinsauce 29 €
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RTICEEN

BEILAGEN & GEMUSE ZUR WAHL

Kartoffelpiirree Brokkoli

Eierspatzle Blumenkohl mit Butterbriisel
Basmatireis Erbsen-Karotten Gemiise
Kartoffelgratin Bayrisch Kraut
Semmelknddel Apfelrotkraut

Speckknaddel Sauerkraut
Petersilienkartoffel Speckbohnen

Kartoffelsalat buntes Marktgemiise

Bulgur Saisons Gemiise auf Anfrage
Nudeln

Pommes auf Nachfrage jede Beilage oder Gemiise kosten 3 pro Sorte und Person

+ Portion Bratensauce extra 2,50

FISCHGERICHTE

» Gebratenes Wolfsbarschfilet in Krautersauce 14,90 €
» Lachsfielet in Rieslingsauce 12,90€
» Gebratenes Doradenfilet in Hummersauce 14,90 €

Blattspinat,
Ratatoulle
Asia Gemiise

. Reis
Erbsen-Karotten Gemiise
. Nudeln
Brokkoli
. Butterkartoffel
Buntes Marktgemiise
Bulgur

Saisons Gemiise auf Anfrage . . .
jede Beilage oder Gemiise kosten 3 pro Sorte und Person

VEGETARISCH & VEGAN

» Spinatknddel mit Champignonrahmsauce & buntes Gemiise 19,90 €
» Kasespatzle mit 3erlei Kase, Butterschmelzzwiebeln 15 €
+ Apfelmus 3 € + Kartoffelsalat 3 € + Blattsalat & Senfdressing 3 €
» Maultaschen mit Gemiise gefiillt, Butterschmelzzwiebeln 15 €
+ Apfelmus 3 € +Blattsalat & Senfdressing 3 € + Karoffelsalat 3 €
» Griinkernmedaillons auf Tomatensauce und Gemiise-Karoffelgrostel 19,90€
» Auberginen-Zucchini-Tomatengratin mit Rosmarinpolenta 21,90 €
» Bergkase Bratlinge in Krautersauce mit Kartoffelgratin 21,90 €

Zum Warmhalten der Speisen fiir deine Gruppe leihen wir dir Chevis und Schopfkellen.



NUDELGERICHTE :

Wir machen unsere Nudeln selber aus feinstem DinkelgriefS mit

und ohne Eier. Auch alle anderen Zutaten wie Pesto, Bolognese, Saucen,
Gemiiseeinlagen usw. werden von uns selber, frisch fiir dich zurbereitet.
Zu allen Pastagerichten gibt es frisch geriebenen Parmesan.

» Pasta Frau Bartolo mit Pesto, Bohnen, Tomaten, Salami, Radiesschen 416,90 €
» Pasta Bolognese aus feinstem Rindfleisch aus unserem Tal 416,90 €

» Pasta Zucco mit Kiirbis, Kurbiskernen, Tomaten, Schafskise 415,90 €

» Pasta Lachs mit Sahnesuce, Zucchini, Spinat 418,90 €

» Lasagne fertig gebacken mit feinstem Rindfleisch aus unserem Tal 416,90 €
» Lasagne fertig gebacken mit Linsen 416,90 €

MODERNE - INTERNATIONALE KUCHEN

JAPANISCHE RAMEN

» Gelbe Curry Ramen mit Hahnenbrust, Nudeln, Kokos, eingeletem Ingwer & Gemiise 11 €

» Hummer Ramen mit Edelfischen & Garnelen, Nudeln, Edamame, Kiirbis, Blattspinat & Gemiise 14,50 €

SPEISEN

» Indische Linsendal, Basmatireis, Berberitzen, Cury-Gemiise -Creme, Hahnchenbrust oder Falafel 415,90 €
» Franzosicsches ,,Cassoulet” Ragout mit Bohnen, Linsen, Tomate, Krautercreme, Wurzelgemiise &
Bio Brot, mit gerauchertem Rindfleisch oder Rauchertofu 41450 €
» Japanische Udon-Nudeln mit Udonnudeln, Teriyakisauce, Ingwer, Asiagemise, Knoblauchcreme, Sesam
mit geschmortem Rindfleisch oder gebratenem Tempeh a1590¢€

» Amerikanische ,,Mac and Cheese” mit selbstgemachten Nudeln, Cheddark&se, Erbsen- Karottengemiise,

Tomaten-Chilimarmelade, crunchy Onion mit smoked Beef oder mit smoked Tofu a 15,90 €
» Italienische ,,Porcini“ mit selbstgemachten Nudeln, Steinpilzsauce, Pestocreme, Karotten-Erbsengemiise,

Pinienkerne, Parmesan, Tomaten-Chilimarmelade mit Wolfsbarschfilet oder mit gebratenem Tofu a16,90 €
» Rotes Thaicurry mit Linsen, Kichererbsen, Sesam, Asiagemise, Kokosmilch,
Frihlingszwiebel & Basmatireis mit Hahnchenbrust oder mit Falafel a1590¢€
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Anfrage: Tel: +43 664 3566589
E-Mail: info@gerd-am-herd.at

DESSERT

DESSERT IM GLAS

» Tiramisu a 5,20 €

» Vanille Ricotta Creme mit Beerenragout a 5,20 €

» Panna cotta mit Marillenroster a 5,20 €

» Cookies Cheese-Vanille Cream mit Himbeerragout a 5,20 €
» Salted Peanut Cream mit Schokoladensauce a5,20€

» Karamellcreme Dessert mit Schokobrownie a 5,20 €

» Mocca Schokoladen Creme Dessert a 5,20 €

» Lebkuchenmousse mit Zwetschgenroster a 5,20 €

WIENER SUSSSPEISEN, WARM

» Topfenknodel mit Zwetschgenroster a 8,90 €
» Kaiserschmarren mit Apfelmus a 8,90 €

Zum Warmbhalten der Siif8speisen fiir deine Gruppe leihen wir dir Chevis und Schoptkellen.

KUCHEN Blech, 24 kleine Stuick, 4 60 € TORTEN 14 -16 Stuck, zwischen 4 45 - 60 €
» Kasekuchen » Schwarzwalder Kirschtorte

» Zwetschgen Walnuss Kuchen » Sacher Torte

» Marillen Streusel Kuchen » Ananas Joghurt Kokos Torte

» Manderinen Schmand Kuchen » Panama Torte

» Apfelstreuselkuchen » Malakoff Torte

. » Schokoladen Sahne Torte
KUCHEN RUND IN HAUSHALTSGROSSE

» Marmorkranz 14 Stiick, € 36
» Linzertorte 14 Stiick, € 36

GROSSES HERZ
auf Anfrage fiir bis zu 35 Personen Wunsch Kuchen & Torten sehr gerne anfragen. :)

Gerd am Herd | Waldelestrasse 18a | 6992 Hirschegg | Osterreich | +43 664 3566589 | www.gerd-am-herd.at



T ITLEN

ALLGEMEINES / GESCHAFTSBEDINGUNGEN

1. Lieferung & Service:

Fiir die Lieferung und Abholung verrechnen wir im Kleinwalsertal 85 €.
Fiir die Lieferung und Abholung nach Oberstdorf 120 €.

Betreutes Biiffet/Speisen pro Stunde kostet 120 €.

Fiir jede weitere angefangene % Stunde werden 30 € berechnet.

2. Bezahlung:
Die Bezahlung erfolgt 10 Tage vor deiner Anreise, nachdem wir eine Rechnung per Mail

geschickt haben, per Uberweisung. Oder nach Wunsch spiter vor Ort bei der Abholung
oder Lieferung in Bar/Cash.

Unsere Kontodaten:

Bankverbindung Volksbank Riezlern/Vorarlberg

IBAN AT944571001943085445

Swift-Bic. VOVBAT2B

3. Pfandgeld:
Bei Abholung des Catering nehmen wir fiir unser geliehenes Geschirr 100 € Pfandgeld.

Das Pfandgeld legen wir fiir dich in ein Kuvert. Sobald du die Behilter vollstaindig und im ordentlichen Zu-
stand zuriickbringst, erhiltst du dein Pfandgeld zuriick. Die Reinigung iibernehmen wir. :)

Alternativ kannst du dein eigenes Kochgeschirr wie Topfe, Schiisseln, Auflaufformen usw. mindestens
einen Tag vor Abholung zu uns bringen.

4. Preisangabe:
Unsere Preise sind Endpreise, in denen immer die Mehrwertsteuer enthalten ist.

Druckfehler, Preisainderung & Speisendnderungen sind uns Vorbehalten.

5. Riicktrittsrecht:

Stornierungen sind nur schriftlich giiltig. Die Buchung kann bis zu 72 Stunden vor dem vereinbarten
Abholzeitpunkt kostenfrei storniert werden. Zwischen 72 und 24 Stunden vorher verrechnen wir 50 %
des Umsatz der ausgewdhlten Speisen und ab 24 Studen vor 100 %.

Unser Tipp: Besuch uns freitags auf dem Wochenmarkt in Hirschegg. Es gibt bei uns feine Leckereien
zum Mitnehmen fiir Zuhause oder Mitbringsel. Wir stellen Suppen und Eintépfe, Gulasch,
Ragout, Bolognese, Knddel, Bio Brot und Gebdack, Dinkelnudeln und vielen mehr.
Folge uns auf Insta :)

Ust-IdNr. ATU74682649
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